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Facklig information for medlemmar i ST inom FK-102/09
Ansvarig utgivare: Jonas Andreasson

Arsmotet 2011

Vi hélsar alla medlemmar vilkomna till ordinarie Arsmote I6rdagen den 19 mars 2011. Vi
kommer att halla férhandlingarna i ndgon lokal pa jobbet och sedan ta oss till en trevlig
restaurang i Vishy for fortsatt god gemenskap med varandra. Facket bjuder pa tre ratters
middag.

Motioner till ombudsmotet skickas till Laila Haglund senast 31 januari. Nomineringar till de
poster som ska valjas pa arsmétet skall vara Valberedningen tillhanda senast mandag 31
januari 2011. I Valberedningen sitter: Mia Krasnigi (SA, ordférande), Liz Petersson (VE),
Linda Berggren (VE), Susanne Blomgvist (VE).

De val som skall géras pa Arsmétet &r:
1. Ordférande, 2 ar
Kassor, fyllnadsval 1 ar
Sekreterare, 2 ar
Ersattare, 2 ar
1:e revisor, 2 ar
1:e revisorsersattare, 2 ar
Tva representanter till ombudsmotet, 1 ar
Tva ersattare till ombudsmotet, 1 ar
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Tre valberedare, varav en ordférande, 1 ar
10. Tre erséttare i valberedningen, 1 ar

Information: Mathias Eldnor och Robert Mandelberg (f.d. Nilsson) valdes som ledaméter pa 2
ar vid arsmotet 2010. Ulrika Holmberg valdes till 2:e revisor och Malin Nilsson till 2:e
revisorsersattare pa 2 ar vid arsmaétet 2010 sa de ar redan valda for ar 2011 ocksa.



Vilket Arbetsplatsombud ansvarar for vilken enhet?
Vi kommer att dndra vara olika ansvarsomraden fran och med den 1 januari 2011 enligt
nedan:

Liz Petersson
AO for EU-vard
tel 20 515

Rut Smeds

AO for SA-utland 1,
samverkan gentemot
platschef

tel 20 765

Robert Mandelberg

AO for US beviljande och
Familjebidrag,
Gemensamma
forsakringsfragor, FTH
tel 20 689

Jonas Andréasson
AO for LFC och
Kontorsservice

Linda-Marie Danell
AO fér US krav,
samverkan gentemot
platschef

tel 20 458

Magnus Gotherstrom
AO for SA-utland 2 samt
Kontroll och aterkrav

tel 20 777

Jouni Nenonen

AO for SA-utland 3,
samverkan gentemot
platschef

tel 20 742

Mathias Eldnor,
AO for samverkan
gentemot platschef

tel 20 766

‘ tel 20 413

LFC Visby har flyttat
Den sjunde december flyttlasset gick,
LFC Visby nya lokaler da fick.

Fran sina egna sma rum man for,
i en gemensam sal man nu bor.

Jerker Sjoberg har tackat for sig,
Pa nya aret ser vi inte mer av dig.

Efter arsskiftet ser vi fram mot ett samgaende,
med Norrkdpingsvanner som ska bli bestaende.

Lycka till med nya LFC- aventyr! (Rimmar- Robert)



Vart framtida samarbete med Stockholm

P& ombudsmotet i november 2010 fattades beslut om bland annat att antalet sektioner skulle
minskas genom att tva eller flera sektioner slas ihop till en ny sektion. Beslut fattades ocksa
om att alla sektionsordféranden automatiskt ska inga i avdelningsstyrelsen.

Dagens sektioner i Jonkoping och Ostergétland, Kalmar och Blekinge, Varmland, Orebro och
Vastmanland samt Dalarna, Gavleborg och Uppsala bildar fran och med 1 januari 2011 i
stéllet for de 10 gamla sektionerna 4 nya sektioner.

Var sektion ar en av de allra minsta inom Forsékringskassan och det har under hosten varit
diskussioner om en eventuell sammanslagning med Stockholmssektionen. Det enhélliga
beslutet pA ombudsmatet blev for var del enligt avdelningsstyrelsens forslag att "En ambition
ar att sektionerna 01 Stockholm och 09 Gotland slas samman nar det anses majligt och att
dessa sektioner pabarjar ett sarskilt utokat samarbete under 2011."

Vi ar nu i startgroparna infor en dialog tillsammans med Stockholmssektionen kring vad detta
utékade samarbete ska innebéra under det kommande aret.

Traditionellt Julsillrecept

LANGBROS JULSILL 2008 DEN GODASTE JULSILLEN

Ingredienser Ingredienser

o 4stinlagdasillfiléer e 4 urvattnade sillfiléer

e 2 st kokta potatisar

o 1rodlok
 1stagg LAG:
e 1dlsillgronsaker alt. Pickles o 1 dl attiksprit (12%)
e 1dlcreme fraiche e 24l vatten
o 2 mSk majonaS o 2 dl Socker
e 1 msk skansk senap e 10 kryddpepparkorn
* 2 msk hackad graslok e 10 krossade/stéttade kryddnejlikor
o Salt e 2 lagerblad
e Vitpeppar
Gor sa har Gor sa har
Skar sillen, potatisen, sillgronsakerna och Blanda alla ingredienser till lagen i en
agget I tarningar. kastrull. Koka ihop lagen i 4 minuter. Lat
Blanda alltsammans med creme fraiche den svalna.
och majonas och smaksétt med senap,
orter, salt och vitpeppar. Skala och skiva loken. Skér sillen i bitar.

Varva i en kruka. Hall 6ver den kalla
lagen. Lat det hela sta kallt i 2 dygn fore
servering.

Servera géarna med krispigt knéckebrod.



Vits fran Farbror Gote Borg
| vilket afrikanskt land &r det farligast att vinterfiska? Tunn-is-i-en

Till sist

Vi i Styrelsen vill passa pa att 6nska alla vara medlemmar en Riktigt God Jul och ett Gott
Nytt Ar!




